
heiße Braten 
Krustenschinken mild gepökelt    14,50
Schweine-Krustenbraten   13,50
Hubertusbraten gefüllter Schinken    14,90
Kasseler in Blätterteig     15,50
Spießbraten mit Zwiebelfüllung    14,90
Kasseler Filettopf mit Rotweinsauce, überbacken15,90
Filet-Topf mit Champignons oder Pfifferlingen  ab  19,50
Farmerbraten saftiger, zarter magerer Rücken  15,90
Spanferkel kross gebraten, ca 1 Kg/Person      9,50
Grillhaxen mit krosser Schwarte      4,95
Sahnegeschnetzeltes versch. Sorten  ab  14,50
Rinder-Schmorbraten     17,50
Putenbrust zart und saftig     15,90
Schlemmertopf marinierte Putenbrust mit Früchten15,50

Wir empfehlen 250g-400g Frischgewicht
pro Person                        Preise in €/Kg

BeilagenPreise pro 250g Portion

Kartoffelgratin     2,30
Béchamelkartoffeln    2,10
Folienkartoffel  Stück    1,80
Sauerkraut      1,80
Broccoligratin      2,50
8 fache Gemüseauswahl   2,95
warmer Speckkartoffelsalat  2,50

Saucen zum Fleisch 5,75 €/Ltr.

Desserts  Preise pro 100g

Rote Grütze      0,99
Vanille Sauce      0,89
frischer Obstsalat     1,70
Mousse versch. Sorten    1,55
Tiramisu       1,79
Cappucciono-Toblerone-Mousse1,65
Crème Brûllée     1,95
Griechischer Joghurt mit 
marinierten Erdbeeren und 
karamelisierten Nüssen              1,95

Brötchen, Canapées & Schnittchen
1/2 Brötchen & 1/2 Scheiben Brot
- mit Thüringer oder Jägermett                         1,40
- mit Mettwurst, Aufschnitt oder Käse                      1,60
- mit Braten, Schinken, Hart-und  Weich-Käse        1,90

1/4 Scheiben Brot 
- mit Braten, Schinken, Mettwurst, 
  Hart- und Weichkäse                    1,75

Canapées 
- mit Medaillons, Pasteten, Braten und Geflügel   2,05
- mit Fisch, z.B. Lachs, Forelle                              2,25

                                                           Preise pro Stück

kalte Buffets
                   alle Preise pro Person in €

Buffet Rustikal mit Mett, Schinken, Mettwurst Käse, 
Salaten und Brot      ab 10 Personen 12,50

kleines Festtagsbuffet
Bratenspezialitäten, Roh- und Garschinken, Geflügelteile, 
Käse, Salate und Brot     ab 15 Personen 15,95

Festliches Buffet für besondere Anlässe 
kalte Bratenauswahl, Geflügelvariationen, Medaillons, gef. 
Eier, Käse und Fisch, 3 Salate, Brot und Partybrötchen  
         ab 20 Personen 21,50

Gourmet Schlemmer Buffet mit versch. 
Medaillons, Pasteten und Entenbrust, reichlich Fisch und 
Hummerkrabben, Käseauswahl, Brot, Saucen und Salaten
         ab 15 Personen 22,90

warm kaltes Festtags-Buffet Nr.1 
Kasseler Filettopf, Kartoffelgratin, Baguette, 
Rohkost-, Kraut- und Griech. Bauernsalat; Roh- 
und Garschinkenauswahl, Geflügelteile, Käse, 
Fisch, Brot, Brötchen und 3 Desserts 
Preis pro Person         ab 15 Personen    23,00

gehobenes Italienisches Buffet 
Parmaschinken mit Melone, Vitello Tonato, 
Antipasti, Caprese, Rindercarpaccio und 
Ciabatta Involtinis in Tomaten-Käsesauce, 
Lasagne, marinierter Schweinerücken und 
Kartoffelgratin, Gemüseauswahl
Tiramisu, Amarettomousse, frischer Obstsalat 
und Käse  
Preis pro Person           ab 30 Personen 26,50
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Finger Food Buffet
Ital. Antipasti, warme Gebäckteile, 
Putenspießchen, Schinken mit Melone, 
Käsespießchen, Fischhäppchen, 
verschiedene Salate und gemischtes Baguette 
     Beispielpreis bei  20 Personen    19,90
             Preis pro Person

Suppenspezialitäten
Hochzeitssuppe    8,30
Gulaschsuppe "Spezial"  9,00
Kartoffelsuppe mit Räucherlachs       9,40
Kartoffelsuppe "Gourmet"     8,90
Hühnersuppe     7,90
Preise pro Liter

Geschirr, Réchauds, 
Grills, Zubehör ???

... bei uns kein Problem !


