heiRe Braten

Krustenschinken miid gepskelt 14,50
Schweine-Krustenbraten 13,50
Hubertusbraten gefullter Schinken 14,90
Kasseler in Blatterteig 15,50
SpieBbraten mit Zwiebelfiillung 14,90

Kasseler FiIettopf mit Rotweinsauce, tiberbacken15,90

Fllet-TOpf mit Champignons oder Pfifferlingen ab 19,50
Farmerbraten saftiger, zarter magerer Riicken 15,90
Spanferkel kross gebraten, ca 1 Kg/Person 9,50
Grillhaxen mit krosser schwarte 4,95
Sahnegeschnetzeltes versch. soten a 14,50
Rinder-Schmorbraten 17,50
Putenbrust zart und saftig 15,90

SChlemmertOpf marinierte Putenbrust mit FrUchten15,50
Wir empfehlen 250g-400g Frischgewicht
pro Person Preise in €/Kg

Bel |ag e nPreise pro 250g Portion

Kartoffelgratin 2,30
Béchamelkartoffeln 2,10
Folienkartoffel Stiick 1,80
Sauerkraut 1,80
Broccoligratin 2,50
8 fache Gemuseauswahl 2,95
warmer Speckkartoffelsalat 2,50

Saucen zum Fleisch 5,75 €/Ltr.
Desse rtS Preise pro 100g

Rote Gritze 0,99
Vanille Sauce 0,89
frischer Obstsalat 1,70
Mousse versch. Sorten 1,55
Tiramisu 1,79
Cappucciono-Toblerone-Moussel,65
Créme Brllée 1,95

Griechischer Joghurt mit
marinierten Erdbeeren und

karamelisierten Nissen 1,95

S

‘kalte Buffets

alle Preise pro Person in €

Buffet Rustikal mit Mett, Schinken, Mettwurst Kase,

Salaten und Brot ab 10 Personen 12,50

kleines Festtagsbuffet

Bratenspezialitaten, Roh- und Garschinken, Geflugelteile,
Kése, Salate und Brot ab 15 Personen 15,95

Festliches Buffet fiir besondere Anlasse

kalte Bratenauswahl, Geflligelvariationen, Medaillons, gef.
Eier, Kase und Fisch, 3 Salate, Brot und Partybrétchen
ab 20 Personen 21,50

Gourmet Schlemmer Buffet mit versch.

Medaillons, Pasteten und Entenbrust, reichlich Fisch und
Hummerkrabben, Kaseauswahl, Brot, Saucen und Salaten
ab 15 Personen 22,90

Brotchen, Canapées & Schnittchen
1/2 Brotchen & 1/2 Scheiben Brot

- mit Thiringer oder Jagermett 1,40
- mit Mettwurst, Aufschnitt oder Kase 1,60
- mit Braten, Schinken, Hart-und Weich-Kase 1,90

1/4 Scheiben Brot

- mit Braten, Schinken, Mettwurst,

Hart- und Weichkéase 1,75
Canapées
- mit Medaillons, Pasteten, Braten und Gefliigel 2,05
- mit Fisch, z.B. Lachs, Forelle 2,25

Preise pro Stiick

Geschirr, Réchauds,
Grills, Zubehor ???
... bei uns kein Problem !

'Warm kaltes Festtags-Buffet Nr.1

Kasseler Filettopf, Kartoffelgratin, Baguette,
Rohkost-, Kraut- und Griech. Bauernsalat; Roh-
und Garschinkenauswahl, Gefligelteile, Kase,
Fisch, Brot, Brotchen und 3 Desserts
Preis pro Person ab 15 Personen

23,00

gehobenes Italienisches Buffet
Parmaschinken mit Melone, Vitello Tonato,
Antipasti, Caprese, Rindercarpaccio und
Ciabatta Involtinis in Tomaten-Kasesauce,
Lasagne, marinierter Schweinerticken und
Kartoffelgratin, Gemuseauswabhl

Tiramisu, Amarettomousse, frischer Obstsalat
und Kase

Preis pro Person

ab 30 Personen 26,50 |

Finger Food Buffet
Ital. Antipasti, warme Gebé&ckteile,
Putenspiel3chen, Schinken mit Melone,
KéasespielRchen, Fischhappchen,
verschiedene Salate und gemischtes Baguette
Beispielpreis bei 20 Personen 19,90
Preis pro Person

Suppenspezialitaten

Hochzeitssuppe 8,30
Gulaschsuppe "Spezial" 9,00
Kartoffelsuppe mitraucherlachs 9,40
Kartoffelsuppe "Gourmet” 8,90
Huhnersuppe 7,90

Preise pro Liter



